ul. Gd‘dﬁ&{d 181 (naroznik ul. Konnej)
tel. +48 52 328 06 21
Rom. 692 429 457
www.gosciniecsoplica.pl
gosciniecsoplica@wp.pl

Zaprasza swoich gosci codziennie w godzinach 12.00 - 21.00.

Na Patistwa Zyczenie i za dodatkowaq opfatq (5002¢/h) istnieje moZliwos¢ przedtuzenia
godzin otwarcia Restauracji.

Wszystkie nasze dania powstajq od podstaw, wylqcznie ze Swiezych skfadnikow.
W zwigzRu z tym czas oczeRiwania na realizacje zaméwienia moze przeRroczyé 30 minut.

W przypadRu rezerwacyi powyzej 8 0s6b rachunek wystawiany jest fgcznie,
bez mozliwosci dzielenia na osobne pozycje.

* wykaz alergendw — dostgpny u 0bstugi Relnerskiej
Gosciniec Soplica IV.2025 1.



q)rzystaw@'

Vorspeisen
Appetizers

Tatar z poledwicy wotowej
musztarda francuska / grzyby marynowane

pleczywo wiasnego wypieku
Rinderfilet-Tartar mit franzdsischem Senf und marinierte Pilze
Beef tenderloin tartare with French mustard and marinated mushrooms

Carpaccio wotowe z ruRolgq
pleczywo wiasnego wypieku

Rindercarpaccio mit Rucola
Beef carpaccio with arugula

Tatar z fososia / zielony ogorek,
pleczywo wiasnego wypieku

Lachstatar / Gurke hausgemachtes Brot
Salmon tartare / cucumber / homemade bread

Karmelizowany Rozi ser / orzech wtoski
mix safat / sezam / jabtko

Karamellisierter ziegenRdse / walnuss / gemischter blattsalat / sesam / apfel
Caramelized goat cheese / walnut /mixed greens / sesame / apple

S atatki

Salat
Salad

SatatRa z wqtrébkg drobiowq z miodem i musztardq francuskg

Salat mit Hiihnerleber mit Honig und franzdsischem Senf
Salad with chicken liver with honey and French mustard

Satatka z grillowanym Rurczakiem sous-vide z sosem majonezowym

Salat mit gegrilltem Sous-Vide-Hihnchen mit Mayonnaisesauce
Salad with grilled sous-vide chicRen with mayonnaise sauce

SatatRa grecka
Griechischer Salat
GreeR salad

SatatRa z fososiem w tempurze z sosem soplica

Salat mit Lachs in Tempura mit Soplica-Sauce
Salad with salmon in tempura with soplica sauce

Zestaw suréweR,

Salatteller
Salad plate

B i

SOPLICA

64,00 z£

2804

62,00 z£

2004

52,00 zf

2004

48,00z

380g

39,00 zf

6504

47,00 zf

5504

42,00 z£

5004

58,00 z£

5009

14,00 zf

1904



Suppen
Soups

Czernina 2 Rluskami lanymi
Blutsuppe mit Eierk(0fichen
Black soup with egg dumplings

ZureR staropolski z biaty Rietbasq i jajkiem
Mehlsuppe mit weifier Wurst und Ei
Sour soup with white sausage and egq

Barszcz czysty lub z pasztecikiem

Rote-Bete-Suppe pur oder mit einem Teigtdischchen
Clear borscht or borscht with a dumpling

Rosét z domowym makaronem

Briifisuppe mit hausgemachten Nudeln
Chicken clear soup with homemade pasta

Zupa pomidorowa z domowym makgronem

Tomatensuppe mit hausgemachiten Nudeln
Tomato soup with homemade pasta

Flaki wotowe z pieczywem wilasnego wypieKu
RinderRutteln mit selbstgebackenem Brot
Beef tripe with home-baked bread

Chfodnik, z jajkiem
Kalte Suppe mit Ei
Cold soup with an egg

Krem z borowikow 2 Rluskami lanymi
Steinpilzcreme
Boletus cream

Krem ze szparagow z groszRiem ptysiowym
Spargelcremesuppe mit Erbsen-Windbeuteln
Cream of Asparagus Soup with Puff Pastry Peas

SOPLICA

it

20,00 z£

330 ml

24,00 zf

330ml

19,00 zf

330 ml

19,00 zf

330ml

20,00 z£

330 ml

23,00 z£

330ml

23,00 z¢

330ml

23,00 z£

330ml

24,00 z£

330ml



Nl[es'ni@ i pierogi
Pfannkuchen und Knodel
Pancakes and dumplings

Nalesniki z farszem sernikowym, sosem truskawRowym i bitq Smietang
Pfannkuchen mit Quarkfiillung und Erdbeersofie

Pancakes with cottage cheese and strawberry sauce

Nalesniki z malinami i truskawkami podawane z sosem waniliowym,
gatkq loda i bitq Smietang

Pfannkuchen mit Himbeeren, Erdbeeren, Vanillesofie und Eis
Pancakes with raspberry, strawberry, vanilla sauce and ice cream

Nalesnik ze szpinakiem i sosem beszamelowym
podawany z fososiem duszonym w pomaraticzach

Pfannkuchen mit Spinat und Béchamelsauce serviert mit in Orangen gediinstetem Lachs
Pancake with spinach and béchamel sauce served with salmon stewed in orange

Pierogi ruskie
Piroggen mit Quark, Zwiebel und saurer Safine
Boiled dough pockets with cheese, onion and sour cream

Pierogi z migsem i Rapustq zasmazang
Piroggen mit Fleisch
Boiled dough pockets with meat

Pierogi z truskawkami, serem i Smietang
Piroggen mit Erdbeeren, Kdse und Sahne
Boiled dough pockets with strawberries, cheese and sweet cream

Pierogi z gesing i modrq Rapustq
Piroggen mit Gans und Rotkoh!
Boiled dough pockets with goose and red cabbage

Pierogi drozdzowe ze szpinakiem, serem satatRowym

i sosem czosnkRowym

Germknodel mit Spinat und Salatkise und Knoblauchsofle
Leavened dumplings with spinach and salad cheese and garlic sauce

Pierogi drozdzowe z pieczarkami i sosem czosnkowym
GermRnodel mit Champignons und Knoblauchsauce
Leavened dumplings with mushirooms and garfic sauce

 SOPLICA

f

28,00 z£

3504

29,00 z£

3004

48,00 z£

4204

29,00 zf

8 szt.

41,00 zf

8 szt.

29,00 zf

8 szt.

53,00 z£

8 szt.

26,00 z£

4 szt.

29,00 z£

4 szt.



Ryby

Fisch
Fish

Filet z dorsza panierowany

frytki / surowki

Paniertes Dorschfilet mit Pommes Frites und Salat
Breaded filet of cod with chips and salad

Dorsz w sosie Rurkowym

ryZ / warzywa gotowane
Dorsch in Pfifferlingssofie mit Reis und Gemiise
Cod in chanterelle sauce with rice and vegetables

Stek z fososia na fasolce

pieczony ziemniak / dresing musztardowo - Roperkowy
Lachissteak auf griimen Bofinen / ofenkartoffel / senf-dill-dressing
Salmon steak on green beans / baked potato / mustard-dill dressing

Sandacz panierowany w orzechach

puree ziemniaczane / suréwRka z biatej Rapusty

Zander paniert in Niissen / Kartoffelpiiree / WeifSkohlsalat
Zander breaded in nuts / potato puree / white cabbage salad

Filet z sandacza na sosie Rurkowym

ziemniaki gotowane / warzywa gotowane

Zanderfilet in Pfifferlingsofe, serviert mit Kartoffeln und geRochtem Gemiise
Zander fillet in chanterelle sauce, served with potatoes and boiled vegetables

SOPLICA

73,00 zf

5304

83,00 zf

6804

75,00 z£

4204

79,00zf

530g

83,00 zf

7004



@am’a z drobiu

Gefliigel
Poultry

Piers z Rurczaka w zfocistej panierce
frytki / warzywa gotowane

Panierte Hiifinerbrust mit geRochtem Gemiise und Pommes Frites
Chicken breast with boiled vegetables and chips

Kotlet de volaille
frytki / warzywa gotowane

Gefliigelschnitzel /Pommes frites / geRochtes Gemiise
Chicken cutlet / chips / steamed vegetables

Piers z Rurczaka w sosie rydzowym

ziemniaki gotowane / warzywa gotowane
Hihnchenbrust in Safransauce serviert mit Kartoffeln und geRochtem Gemiise
Chicken breast in saffron sauce served with potatoes and boiled vegetables

Piers z Rurczakg w sosie pieprzowym

puree ziemniaczane / Suréwky

Hihnchenbrust in Pfeffersauce Kartoffelpiiree / Salat
Chicken breast in pepper sauce / mashed potatoes / salad

Piers z Rurczaka zapieRana z suszonymi pomidorami i serem satatRowym

na szpinaku / frytki

Hiikinerbrust mit getrockneten Tomaten gebacken und SalatRdse serviert auf Spinat mit Pommes

Chicken breast baked with dried tomatoes and salad cheese served on spinach with fries

Potrawka sous-vide z Rurczaka w sosie Smietanowym

Y2 / groszeR z marchewRg / rodzynkg

Sous-Vide-Hiihnereintopf in Sahnesauce mit Rosinen, Reis und Erbsen mit Karotten
Sous-vide chicken stew in cream sauce with raisins, rice and peas with carrots

Watrobka drobiowa w sosie Smietanowym
ziemniaki gotowane / suréwky

Hiiknerleber in Sahnesauce mit Zwiebeln und Champignons
Poultry liver in cream sauce served with potatoes and salad plate

Piers z Raczki
Rluski slgskie / modra Rapusta / sos z pieczonego jabtka

Entenbrust/ schlesische Rnidel / Rotkohl / Bratapfelsauce
Duck, breast / silesian dumplings / red cabbage / baked apple sauce

ira

ICA

46,00 zf

520g

46,00 zf

4804

69,00 z£

7004

69,00 zf

700

59,00 zf

4304

49,00 z£

5804

49,00 zf

8004

64,00 zf

6504



Dania = WIeprzowiny

Schweinefleisch
Pork,

Poledwiczka wieprzowa po cesarsku z Raparami

ziemniaki gotowane / warzywa gotowane

Schweinefilet nach Caesar-Art mit Kapern serviert mit Kartoffeln und geRochtem Gemiise
Caesar-style pork tenderloin with capers served with potatoes and boiled vegetables

Poledwiczka wieprzowa w sosie borowikowym

ziemniaki z czosnKiem i rozmarynem / warzywa gotowane

Schweinefilet in Steinpilzsofie mit geRochtem Gemiise und Kartoffeln mit Rosmarin und Knoblauch
Pork tenderloin in boletus sauce, served with boiled vegetables and potatoes with rosemary and garlic

Karkowka grillowana sous-vide
frytki / surowki / sos mysliwski

Gegrillter Schweinenacken, Sous-Vide zubereitet mit Jagdsauce, serviert mit Pommes und einer Reifie von Salaten
Grilled pork neck, prepared using the sous vide method with hunting sauce, served with fries and various salads

Kotlet schabowy

ziemniaki gotowane / Rapusta zasmazana

SchweineRotelett mit Sauerkohl und Kartoffeln
Pork chop with sauerkraut and potatoes

Schab z cebulg, boczkiem i ogorkiem Riszonym pod serem zapieczony
frytki / warzywa gotowane

SchweineRotelett mit Zwiebel und Kise iiberbacken, mit Gemiise und Kartoffelspalten
Roasted pork chop with onion and cheese, vegetables and potato wedges

Pieczone Zeberka wieprzowe 2 sosem whasnym

pieczony ziemniak/ Rapusta zasmazana

Gebratene Schweinerippchen mit eigener Sofie / ofenkartoffel / gediinsteter Kohl
Roasted porR ribs in their own juices / baked potato / sautéd cabbage

Gotqbki z sosem pomidorowym

ziemniaki gotowane

Kohlrouladen mit Tomatensofie und Kartoffeln
Stuffed cabbage with tomato sauce and potatoes

 SOPLICA

?éFA;:

71,00 zf

7004

72,00 z£

7004

52,00 z£

600 g

47,00 zf

650g

64,00 z£

790 g

65,00 zf

10004

49,00 zf

6804



Dania z wofowiny

Rind
Beef

Gulasz wotowy

grubo tarte placki ziemniaczane / gesta Smietana 18 %

Rindergulasch Grob geriebene Kartoffelpuffer /18 % Sahne
Beef goulash coarsely grated potato pancakes / 18% heavy cream

Grillowany stek z polgdwicy wofowej
frytki / grillowane warzywa / sos ziotowy

Gegrilltes Rinderfilet Pommes Frites / Grillgemiise / Krdutersofie
Grilled beef tenderloin steak French fries / grilled vegetables / herb sauce

Zraz wofowy z tradycyjnym farszem
kluski Slgskie / buraczki

Rinderroulade mit traditioneller Fiillung / Schlesische Knodel / Rote Bete
Beef roulade with traditional stuffing / Siliesian dumplings / beetroot

@am’a dla dziect

Kindergerichte
Children’s dishes

Rosot z domowym maRgronem

Briihsuppe mit hausgemachten Nudeln
Chicken clear soup with homemade pasta

Pomidoréwka z ryzem
Tomatensuppe mit Reis
Tomato soup with rice

Nalesnik z twarogiem

Pfannkuchen mit KdseRuchenfiillung
Pancake with cheesecake filling

Pierogi leniwe
Faule Knodel
Lazy dumplings

Kotlecik drobiowy

ziemniaki gotowane / marchewRa juniorka
Chicken cutlet / boiled potatoes / junior carrots
Hihnchenschnitzel / SalzRartoffeln / Rleine Karotten

Nuggetsy
Srytki / ketchup

Nuggets / Pommes frites / Ketchup
Nuggets / fries / Retchup

Ep
SOPL

ICA

83,00 zf

5504

126,00 z£

550g

85,00 zf

8004

14,00 zf

250 ml

15,00 zf

250ml

16,00 zf

1509

15,00 zf

1509

32,00 zf

360g

33,00 zf

320g
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Desserts SOPLI
Desserts

Lody waniliowe z gorgcym sosem malinowym i bitq Smietang 25,00 z£
Vanilleeis mit heifier Himbeersofe und Schlagsahne 2004

Vanilla ice cream with hot raspberry sauce and whipped cream

Szarlotka z bezq i lodem waniliowym 27,00 z£
ApfelRuchen mit Baiserhaube und einer Kugel Vanilleeis 180 4
Apple-pie with meringue and scoop of vanilla ice cream

Sernik z jagodami 27,00 z£
KdseRuchen mit Beeren und Erdbeersause 2004
Cheesecake with blueberries and strawberry sauce

Babeczka czeRoladowa 2z Ronfiturg wisniowq

i lodem waniliowym 31,00 z¢
SchoRoladen-Cupcake mit Kirschmarmelade und einer Kugel Vanilleeis 180 4
Chocolate cupcake with cherry jam and a scoop of vanilla ice cream

Beza mrozona polana sosem truskawRowym 33,00 zf
Gefrorene Baiser mit Erdbeersauce 2004

Iced meringue with strawberry sauce



MPO]'e gorgce ETOREERR L
Warme Getrinke SOPLICA
Hot drinks
Espresso 11,00 z£
10g
Espresso Doppio 14,00 z£
13g
Caffe Crema 13,00 z£
10g
Latte-Macchiato 15,00 zf
10¢g
Latte-Macchiato z syropami 17,00 =
Latte-Macchiiato mit Sirup / Latte-Macchiiato with syrup 104
Cappuccino 18,00 z¢
10g
Flat White 18,00 zf
10g
Kawa mroZona 17,00 z£
Eis Kaffee / ice coffee 104
Kawa sypana 14,00 zf
der gemahlene Kaffee / ground coffee 104
Napdj kakgowy 12,00 z£
Kakaogetrink / cocoa drink, 124
Herbata ,, Dilmah" - r6Zne smaki i aromaty 12,00 z£
verschiedene Teesorten / different flavors of tea 2g
Herbata z malinami i cytryng 19,00 =
(herbata czarna, cytryna, maliny, syrop malinowy, cukier bragzowy) 24
Herbata rozgrzewajgca 23,00 =zt
(herbata czarna, imbir, goZdziki, pomaraticz, laska cynamonu, rozmaryn, sok z cytryny, miod) 2g
Herbata ,, Jesienny buKiet” 21,00 z£
(herbata czarna, suszone ptatki hibiskusa, syrop z aronii, jabtRo, sok z cytryny, miéd) 24
Herbata zimowa (sezonowo) 19,00 z¢
Wintertee / Winter tea 24
Grzaniec (sezonowo) 18,00 z£

Glifhwein / Mulled 200 mf



Mpoje zimne

Kalte Getrinke
Cold drinks

Pepsi

ZERO CUKRU
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KEqstaIiczne

Zrédto

AAAAAAAAA

AAAAAAAAA

nnnnnnnnnnn

Pepsi Zero CuRru

Mirinda

7up

Schweppes Tonic

Woda gazowana / niegazowana Krystaliczne Zrédto
Woda mineralna naturalnie gazowana Aqua Carpatica

Kohlensiurehaltiges Mineralwasser / Sparkfing mineral water

Woda mineralna niegazowana Aqua Carpatica

Stilles Mineralwasser / Still mineral water

Lipton Ice Tea Brzoskwiniowa / Cytrynowa / Zielona

Peach / Lemon / Green

Toma Sok, Pomaraticzowy / Jabtkowy

Orange / Apple

Toma Nektar Czarna Porzeczka

Blackcurrant nectar

Rockstar Orginal napdj energetyczny
Redbull

Sok wyciskany z pomarariczy / grejpfruta / jabika
Aus einer Orange, Grapefruit oder einem Apfel gepresster Saft
Juice squeezed from an orange / grapefruit / apple

Lemoniada ogérkowa

GurRenlimonade/ Cucumber lemonade

Lemoniada z czarnego bzu z cytryng
Holunderlimonade mit Zitrone/ Elderberry lemonade with lemon

Lemoniada cytrynowo - malinowa
Zitronen-Himbeer-Limonade / Lemon-Raspberry Lemonade

SOPLICA
10,00 z£ / 200 m(
10,00 z£ / 200 mL
10,00 z£ / 200 m(
10,00 z£ / 200 m(
10,00 z£ / 200 mL
10,00 z£ / 300 ml
20,00 z£ / 750 m(
20,00 =t / 750 m(
10,00 z£ / 200 m(
10,00 z£ / 200 m(
10,00 z£ / 200 mL
10,00 z£ / 250 ml

12,00 zf / 250 m[

15,00 z£ / 200 m(
60,00 z£ / 11

17,00 zf / 250 m(
49,00 zf/ 1,5

19,00 zf / 250 m(
59,002£/1,5(

19,00 zf / 250 m(
59,002£/1,5(



q)iwo beczkowe LT TN
SOPLICA

Zywiec 5,5% 17,00 z£ / 300 m[
20,00 z£ / 500 m[

Sok do piwa 5,00 z£ /30 ml

Prwo butelkowe

Zywiec Biafy Pszeniczny 4,9% 19,00 z£ / 500 m[

Zywiec Biaty Pszeniczny 0% / Zywiec Lemonz z nutq cola 0% 19,00z¢/ 500 m[

Drinki i Koktajte bezalkohiolowe

Espresso Martini 26,00 zf

(Wodka Soplica 40ml, likier kawowy 20ml; espresso)

Moyjito 25,00 z£

(Rum Bacardi 40ml, woda gazowana, limonka, brazowy cukier, (6d)

Mojito Malinowe 28,00zf

(Rum Bacardi 40ml, woda gazowana, limonRg, maliny, brazowy cukier, [6d)

Hubertus 24,00 zf

(Jagermaister 40ml; sok jabtkowy, limonka, (6d)

Ojciec Chrzestny 20,00 =z

(Dimple 40ml, Amaretto 20ml)

Soplicowy 24,00 =t

(Wino biate pétwytrawne 100ml, Aperol 60ml, woda gazowana)

Hugo Spritz 23,00 =zt

(Prosecco 80ml, woda mineralna, syrop z czarnego bzu, limonkg, [6d)

Limoncello 25,00 zf

(®rosecco 100mf; Limoncello 60ml, Woda gazowana 30ml, sok z cytryny20mi)

Mimoza 18,00 zf

(®rosecco 60ml, Swiezo wyciskany sok z pomarariczy)

Whisky sour 20,00z¢

(Dimple 40mi, sok z cytryny 30ml, syrop cukrowy 15mf)

Sunrise bezalkoholowy 20,00 z¢

(Swiezo wycisRany sok z pomarariczy, woda gazowana, grenadyna, (0d)

Mojito bezalkoholowe 20,00 zt

(woda gazowana, limonkg, brazowy cuRier, [6d)

£amacz serc bezalRoholowy 22,00 zt

(wino musujqce bezalkoholowe, woda gazowana, grenadyna, syrop malinowy, limonka, [6d)



A kohiote

Alfipfiole / alcofiols

Tomatin 18 Years 46%
Chivas Regal 25 Years 40%
Chivas Ultis 20 Years 40%
Chivas Regal 18 Years 40%
Chivas Regal 12 Years 40%
Macallan 15 Years 43%
Macallan 12 Years 40%
Lagavulin 16 Years 43%
Glenfiddich 18 Years 40 %
Glenfiddich 40%

Jack Daniels Single Barrel 45%
Jack Daniels 40%

Jack Daniels Gentleman 40%
Grant’s 18 Years 40%
Ballantines 21 Years 40%
Ballantines 17 Years 40%
Kavalan Single Malt 54%
Dalmore 12 Years 40%
Matisse 21 Years 40%

lenmorangie 18 Years 43%
G g

Dimple Golden Selection 40%

Pliska XO 40%

SOPLICA

70,00 z£ / 40 m[
130,00 z£/ 40 m[
65,00 £ / 40 ml
31,00 2£ /40 m[
14,00 £ / 40 ml
67,00 z£ /40 ml
40,00 z£ /40 m[
47,00 z£ /40 m[
40,00 z£ / 40 m[
24,00 z£ / 40 m[
28,00 z£ / 40m/
14,00 z£ / 40 ml
20,00 z£ / 40 m[
27,00 2,/ 40 m[
44,00 z£/ 40 m[
26,00 z£ /40 m[
60,00 =£ / 40 m[
34,00 z£ /40 m[
53,00 2£ /40 m[

70,00 z£ / 40 m[

12,00 z£/ 40 m[

14,00 z¢ / 40 m(



Szampany

Moet Champagne Imperial Brut 12%

Moet Champagne Ice Imperial Rose Demi — Sec 12%
Moet Champagne Nectar Imperial Demi — Sec 12%
Ferrari Brut 12,5%

Veuve Pelletier Demi — Sec 12,5%

Wna musujqce

Prosecco Rose Corner 11%
I am Prosecco 10,5%

Li/iiery, %my A

Martini 14,4%
Bacardi 37,5%
Malibu 18%
Aperol 11%
Disaronno 28%
Amaretto 21%
Campari 25%
Jagermaister 35%
Gin lubuski 37,5%

Wedk;

Soplica Czysta 40%

Soplica Smakowa 28% - 37,5%
Kwartet Soplicowy 28% - 37,5%
Finlandia 40%

T

SOPLICA
550,00 z£/ 75l

600,00 z£/ 75c[
580,00 z£ / 75cl
420,00 2£/ 75¢[
320,00 z£ / 75c(

55,00z / 75cl
65,00 z£ / 75cl

13,00 z£ / 100 m(
13,00 z£ / 40 m(
14,00 z£ / 40 m(
11,00 z£ / 40 m(
14,00 zf / 40 m[
13,00 z£ / 40 m(
10,00 z£ / 40 m(

12,00 z£ / 40 m(
11,00 z£ / 40 m(

10,00 z£ / 40 m(
10,00 z£ / 40 m(
20,00 zf / 4 x 20 m[
12,00 z£ / 40 m(



